
豆次郎の

ホテルやレストラン、スパやショップなどで、編集部の新人、豆次郎が一日体験修行。
お店や企業の意外な一面、人とのふれあい。身体を張ってご紹介します。

Jl. Kediri No.36A, Tuban

早朝からたくさんのパンを焼

くために必要なのは「チーム

ワーク」。お互いを信頼しな

ければできない仕事です。

オペレーションマネージャー

ベーカーズ・コーナー
Bakers Corner

今回はベーカリー＆カフェ「ベーカーズ・コーナー」で修行。
ここはトゥバンのペピトスーパーマーケットに併設されてございます。

どこでもいきますっ！

なんでもやりますっ！

バリ島修行道

みなさんとても忙しい
はずなのにとても楽し
そうでした。チーム
ワークと強い信頼関係
が大切なんですね。
ベーカーズ・コーナー
様、ご指導ありがとう
ございました！

ベーカーズ・コーナ
ー

第八道

Open / 07:00～22:00
Tel / 759112

豆次郎の修行をさせてくださる企業様募集中。お問い合わせはmamejirou@dps.centrin.net.id まで。＊ご希望に添えない場合もございます。

オカさん

→空港そばのトゥバン地区にあるスー
パーマーケット「ペピト」の店内から
ダイレクト入店もできるベーカーズ
コーナー。甘く香ばしい香りがむんむ
んする中で、一体どんな修行が待ちか
まえているのでしょうか！

←オペレーションマネージャーのオ
カさんに最初のごあいさつ。豆次郎
と体型が似ているためか、初めてお
会いした気がしません。

→パン＆ケーキ工房で
は、スタッフのみなさん
が早朝からキビキビ働い
ています。あまりにも忙
しそうなので、豆次郎は
どこにいたらよいのかオ
ロオロするばかり。しか
し、工房内の甘い香りに
ついつい顔がゆるんでし
まいます。

ごあいさつ 入店
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→せっけんで手をよ
く洗ってからゴム手
袋をして修行開始で
す。なんだか気持ち
が引き締まるよう
で、心なしか豆次郎
の顔も男らしくなっ
ていませんか。あ、
なってない…？

←最初は、美味しそうな
チョコスポンジにチョコ
クリームを絞りだしてい
きます。難しそう！

→スポンジの上に、うずまきの
ようにクリームをのせていきま
す。力の入れ加減をうまく調節
しないとムラになるので大変！

←最後の飾り付けをしてチョコレー
トケーキの完成。もう修行やめて、
今すぐかぶりついていいですか？

→お次はクロワッサ
ン作りに挑戦。めん
棒を使って生地をの
ばしていきます。厚
すぎてもダメ、薄す
ぎてもダメという微
妙なサジ加減が必要
です。緊張のあまり
顔がこわばっている
豆次郎。

↑クロワッサン師匠
の指導で、三角に切っ
た生地をクルクルと
巻いていきます。パ
ン生地って巻くの難
しいよー！

←3 回目の挑戦で
ようやくクロワッ
サン合格がもらえ
ました。ただ巻い
ただけなのに愛情
がわいてきます。

→最後はベーカリーカフェ
にて店員修行。次から次へ
とご来店するお客様をお待
たせしないためにも、素早
い仕事が求められます。

←レジが空いたらウエイターもやります。お
客様へ熱々のカプチーノを。ウエイター経験
のない豆次郎ドキドキです。

→甘パンから惣菜パン、も
ちろん素パンもたくさん取
りそろえてございます。豆
次郎、最近コスプレ大会の
ようになってきました。
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←クリームで外側の仕上げをします。美
しく丁寧に手早く作業しなければいけな
いのですが、手がプルプルふるえます。


